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50년 경력 기능 원조 장인 김봉수의
정 선 단 팥 빵

태양이네  빵 빵 
정선오일장에서 만나는
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정선오일장의 명물, ‘태양이네 빵빵’  
손주를 향한 50년 제빵 장인의 따뜻한 손맛 

정선오일장에는 남다른 이야기를 안고 있는 특별한 단팥빵이 있
습니다. 바로 제빵기술 50년 차 장인, 태양이 할아버지가 손주
를 위해 정성껏 만들어낸 ‘태양이네 빵빵’입니다. 이 빵은 
단순히 빵집의 인기 메뉴를 넘어서, 가족애와 진심이 담긴 한 조
각의 추억으로 전해집니다.

정선오일장 동문 단팥빵전문점�

정선읍 봉양7길 45-1 �

 손주를 위한 단팥빵의 탄생 
태양이 할아버지는 오랜 시간 제빵에 
몸담아 온 장인입니다. 하지만 그가 제
일 기쁘게 빵을 구웠던 순간은, 손주 태
양이를 위해 특별한 단팥빵을 만들었
을 때였습니다. 직접 키운 팥으로 만든 
팥앙금, 매일 아침마다 신선한 우유와 
밀가루등 최상급 재료만을 고집하는 마
음가짐으로 최고의 빵을 만들어 냅니
다.
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여기를 탭 또는 클릭하고 입력을 
시작하여 이 이미지 캡션을 대치

하십시오.

태양이네 빵빵손주를 위한 단팥빵의 탄생 
태양이 할아버지 김봉수는 50년 제빵에 몸담아 온 장인으로 그
가 제일 기쁘게 빵을 구웠던 순간은, 손주 태양이를 위해 특별
한 단팥빵을 만들었을 때라고한다. 직접 키운 팥으로 만든 팥앙
금, 매일 아침마다  신선한 우유, 그리고 최상급 재료만을 고집
하는 마음가짐이 모여, 손주를 위한 최고의 빵이 탄생되었다.

소문에서 명물로, 정선오일장의 변화 
손주에게 건강한 먹거리를 먹이고 싶었던 할아버지의 순수한 
바람에서 시작해, 그 사랑이 담긴 빵은 가족과 이웃 사이에서 
빠르게 입소문을 탔다. 한 번 맛본 이들은 그 깊은 맛과 부드러
움에 감탄했고, 곧장 정선오일장을 찾는 방문객들 사이에 ‘태양
이네 빵빵’이란 이름이 퍼져나갔다. 태양이 할아버지는 손주의 
이름을 따 이 빵집의 간판으로 삼았고, 그 따뜻한 이야기도 정
선오일장의 명물이 되었다.

태양이네 빵빵의 특별함 
이곳 단팥빵의 특별함은 단지 맛에만 머무르지 않고 팥 하나하
나를 직접 재배하고, 팥앙금을 만들기까지의 손길, 재료 본연의 
풍미를 살리는 50년 제빵 노하우가 모두 어우러져 있다. 팥의 
부드럽고 진한 맛, 빵의 쫄깃한 식감, 그리고 무엇보다 할아버
지의 따뜻한 마음이 담긴 이 빵을 맛본 사람들은 "정선의 온기
를 한입에 느낀다"고 말한다.

정선오일장 속 가족의 사랑 
‘태양이네 빵빵’은 단순한 빵집 그 이상의 의미를 가지고 있다. 
손주를 위한 작은 마음이 장터를 지나는 모든 이들에게 전해지
고, 그 온정과 정성이 장터의 새로운 명소로 자리 잡게 된 것이
다. 태양이 할아버지의 이야기는 정선오일장이 지닌 따뜻한 공
동체 정신과 가족의 소중함을 다시 한 번 일깨워 주고있다.
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